Juem quer
uma olivetra
muito antiga’

' ' " 4 santigosdizem que, porcadatroncoque
O O | IVa | intensivo esta cresce damesmaraiz, estao milanos de
a3 dar ca bo das arvores vida. Na quinta da Azeitona Verde, em
| pleno Parque I:JaEural da Serra de Sao
autoctones do Alentejo. i RS T
Claudia Villax arra r‘]j ou milénios de histéria naquelas ramadas. S3o drvores que
i '~ viram chegar ¢ partir impérios, passaram por invasoes
uma solu cao para | ereconquistas, sabemde cor a Historia de Portugal. Sao
0 ~ de espécie galega, como todo o olival primitivo da re-
contornar a tragedla; gidio. E sio umasresistentes,
1 «Hoje planta-se olival intensivo, para aumentar a ca-
D romaove a a d O an de pacidade de producio», diz Claudia Villax enquanto
. ; passeia pelas encostas da propriedade. O dia aqueceu,
oliveiras milenares que s30 0s primeiros sinais da primavera. Nio ha de tardar
s muito para as arvores florirem, os frutos hio de amadu-
estao ameaca das. Elas recer durante todo o verdo ¢ aapanha faz-se no outono
paraque, noinicio doinverno. jahajaazeite asair dosla-
nunca saem dasua gares. «Estas drvores sdo dificeis, as azeitonas despren-
. dem com mais dificuldade. Por isso estdo a ser transla-
gquin tanas enco stas na dadas para jardins e outros efeitos ornamentais e a ser
~ substituidas por espécies forasteiras.» Mas ndo aqui.
Serra dO M d rﬁ 0. M dsS b Para apadr?:hariémauliwira pag‘c:e 83 eurcERfce-
: be-se um certificado de adocio, bem como os produtos
q uerm as De rfilna DOd e ' que dela provém. So oito garrafas de azeite biologico,
_ feitoapartirde arvoresmilenares. Claudiatambém ofe-
d ar l hes um nome ‘ rece um livro de receitas de azeite ¢, quem quiser visitar
' i a propriedade, estd convidado a fazé-lo. «Agora quere-
consumir o seu aze Ite = mos construir um centro de acolhimento, podemos até
icitA- ' organizar almocos tematicos e visitas a quinta.» Quem
visita-las quan do guise r. quiser, pode oferecer aadocdoaoutra pessoa.
A Ha 900 oliveiras na Azeitona Verde e cem ja foram
TEXTODF RICARDO J. RODRIGUES
EOTOGRARIAS DE LEONARDO NEGRAO/ | adotadas. Quem escolhe p{}dc dar um nome a arvore,
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Maruan, Carlos Magno e Marie Antoinette.
«Temos um Viriato arboreo que & provavel-
mente mais velho do queo Viriato homem.»
A historia de cada personagem fica inscrita
nocertificado de adocan, e aideia é transfor-
maroterreno num passeio histdrico,
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desenvolver ideias novas. Ex-modelo, este-
ve ligada ao setor farmacéutico ¢ ao mundo
editorial, Trabalhou na revista Evasdes, no
[idrio Econdmico e no extinto O Independen-
te, fundou as revistas Blue. Hoje é food stylist
e edita livros sobre comida biologica. «Che-

O projeto de adogdo de oliveiras nasceu | gueiaquieapaixonei-me porumolivalintac-

no final de 2014, Dez anos antes, Claudia
- que deve oapelido Villax ao marido, de as-
cendéncia hiingara - encontrou a quinta
da Azeitona Verde e pensou que ali poderia
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to, um verdadeiro tesourn.» Decidiu que nao
faria sentido promover uma grande produ-
¢do de azeite, nem substituir as drvores por
outras com maior capacidade produtiva.

Jé foi modelo
erasponsavel
comercial de
revistas, noje
edita livros
sobre comida
bicldgica. Ha dez
anos, Claudia
pErceDeu gue
preservar
Dlveiras
MUENares
podia também

l SEr UM Negocio.

Apadrinhar

uma olivetra custa

23 euros. Com direito a
certificaclo, oilo garrafas
de azeite biologico

e um livro de receitas.
Quem quiser, pode
visitar a propriedacle.

Os vizinhos que viviam no limite da pro-
priedade, «a TiCesaltinae o Ti Z¢é Maria». ti-
nhamnacabegaossaberesdocampo,regras
antigas paraapodaeaapanha, maisossinais
do tempo de amanha decifrados nas rajadas
de vento ¢ nas nuvens. «Comecamosa criar
umahortabiologicaeatrataroolivalseguin-
do as regras artesanais.» Fertilizacio feita
com manto de ervas do campe, nunca um
adubo ou pesticida tocou nagueles ramos.
O casal de ancidos jd desapareceu, mas é o
netodelesque trata hoje das drvores, «0 Jodo
€ 0 meu primeiro-ministros, diz Claudia na
brincadeira. O rapaz tem um ajudante com
0 mesmo nome, andam os dois a preparar as
regas nosoito hectaresdo terreno.

As primeiras garrafas de azeite comeca-
ram asairem 2005. «Ofereciamos aos ami-
g0os e toda a gente gostava muito.» Mesmc
hoje ndo produzem mais de 900 litros, coi-
sapoucaparauma propriedade tio grande
Ha trés anos, no entanto, Uns amigos que
estavam a organizar o lancamento de unr
carro na Malveira, Mafra, pediram algu
mas garrafas de azeite a Claudia para ofe
recerem aos jornalistas estrangeiros. «Foi ;
loucura, toda a gente me pedia mais azeit
paralevar paracasa.» E nesse dia percebe
que preservar aguelas oliveiras nio preci
sava de ser s0 carolice, podia também te
viabilidade econdmica.

0O melhor exemplo é provavelmente
azeite de 2014, posto 2 venda no inicio des
te ano, «Foi um ano em que a generalidad
do pais foi alvode uma praga de moscas», ex
plica Claudia, O olival portugués, cultivad
intensamente e com necessidade de produ
ziremquantidade, foiexposto ataxaseleva
das de toxicidade, ja que foram usados mui
tos pesticidas para controlar a pestilénci;
«Aqui usamos garrafas de dgua pendurada
nos ramos. O azeite que cridmos é tio pur
quanto sempre foi.» @
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